e Les cocktails de Mr Jo ( vendu au verre de 20cl environ, minimum 12 personnes)

e Les soupes pétillantes de Mr Jo ( vendu au verre de 13 cl environ, minimum 12 personnes

La soupe champenoise: cocktail a base de pétillant, d’arome de citron et de liqueur d’écorces d’oranges
( 3,50€ TIC/pers.)

La soupe calvadosienne: cocktail a base de cidre, de calvados, d’arome de cannelle et de liqueur de pommes
( 3,50€ TIC/pers.)

La soupe florale: cocktail a base de pétillant rosé, d’arome de genievre, creme de framboise, sirop de rose
( 3,70€ TIC/pers.)

o Les différents digestifs de Mr Jo (idéal au cours d’un repas

Le trou normand: au calvados ou au pommeau, accompagné de son sorbet pomme
( 2,50€ TTIC/pers, alcool d’accompagnement non compris)

Le colonel: un trait de vodka sur un sorbet citron

( 2,50€ TTIC/pers, alcool d’accompagnement non compris)

La note de Mr Jo: un granité citron/limoncello , aux aromes de romarin

( 4,90€ T1C/pers.)

Ou une sélection de digestifs, liqueurs et eaux de vie choisis par nos soins aupreés de nos partenaires producteurs (
calvados, pommeau, poiré ...) vendus a la bouteille.

e Le bar de latelier :

Mr Jo vous propose la réalisation d’un atelier bar, ou notre équipe se fera un plaisir de vous confectionner,
devant vos convives, de délicieux cocktails tout au long de la prestation,

e Mise en place du bar
o Réalisation de cocktails ( 3 différents )
e Mise a disposition de différentes sortes de verres a cocktails
Et comme nous pensons a tout, nous vous proposons la mise en service de fontaines a jus sans alcool. De la
citronnade, aux différents jus détox en passant par les cocktails multi-fruits, un vaste choix s’offre a vous.
e Mise a disposition de fontaines a jus
o Jusqu’a trois choix différents
e Mise a disposition de verres
o Libre-service des jus

Atelier possible a partir de 30 personnes, détails et tarif a définir au moment de la réservation (choix des
cocktails, verres, personnel...)




